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Forno Unox

XV 393
049.91

O forno Unox XV 393 esté equipado da seguinte forma:

Uma portalateral com abertura manual.

Dobradi¢as de porta em tecnopolimeros autolubrificantes de alta
resisténcia

Posi ¢Bes de abertura da porta 60°-120°-180°.

Porta reversivel mesmo ap6s ainstal acéo.

Camara de cozimento de aco inoxidavel com bordas arredondadas.
Permite améxima higiene e limpeza.

lluminagdo da cdmara de cozedura com luzes de hal ogéneo.
Seguranca e eficiéncia.

Reduza o consumo de energia.

Tecnologia Protek.SAFE , porta de vidro duplo, superficie friae vidro
externo.

Vidro da portamével parafacilitar alimpeza.

Tecnologia AIR.Plus, turbinas com inversdo de rotacdo e duas vel ocidades
Tecnologia DRY .Plus, remogao répida da umidade.

Tecnologia STEAM.Plus, entrada de umidade manua mente.
Interruptor de contato da porta. Reduz o consumo, interrompendo a
cozedura com a abertura da porta.

Vévula solendide que permite ligar o forno directamente a rede de &gua,
paravapor durante a cozedura.

Limitador de temperatura de seguranca.

Visualizagdo do tempo restante paraterminar o programa de cozedura
definido.

Operacdo “INFINITA” constante.

Suportes da bandeja da cdmera em folha dobradaem C.

| nfor macao Adicional

Geral

Temperatura 30°C a 260°C
Capacidade de tabuleiros 5

Medidas tabuleiros GN V1

Poténcia 7,1kw

Dimensbes 750X773X772 mm
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